
Alpirsbacher Klosterbräu Glauner GmbH

Alpirsbacher Klosterbräu
Starkbier

Heller Bock

11°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen goldgelb , glanzfein

Geruch Malz, Getreide, Honig,

Steinobst, Quitte

Geschmack Süße Aromen von Kandis,

Waldhhonig, aber auch leicht

harzig

Mundgefühl weich, vollmundig, wärmend

Bittere Elegante Hopfenbittere

Speiseempfehlung Früchte/Obst, Wild

Anlass gesellige Runde,

Kamingespräch

Biersommelier: Frank Di Marco

Kurz bedeckt der fein- bis mittelporige Schaum den Körper, der in sattem Gold leuchtet. Die Nase empfängt

den Geruch von Malz, Getreide sowie süßlichen Honigduft. Dies wird sekundiert von einem Steinobst

Bukett, in dessen Vordergrund sich die Quitte drängt. Der spritzige Antrunk führt zu süßen Aromen von

Waldhonig und Kandis mit leicht harzigen Noten. Der Abgang gestaltet sich wärmend mit einer eleganten

Hopfennote.

Unsere Beschreibung

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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