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Dunkler Doppelbock

Unsere Beschreibung

8°C

Trinktemperatur

Glasform

SchloRbrauerei Autenried GmbH
Autenrieder Schwarzer Baron

Besonderheit:

Brauerei eigene Malzerei
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

braun, klar

trockenes, harziges Holz,
Malz, dunkles Brot

Roéstmalz, Trockenpflaumen,
dunkles Brot, floraler
Hopfen, Alkohol

milde aber lebendige
Kohlensaure, feiner Korper,
suRes Finish, das bitter
nachklingt

floraler Hopfen, elegant
bitter

Digestif, Orientalisch, Rind,
Schokolade

gesellige Runde, Seele
baumeln lassen,
Kamingesprach

Der Schwarze Baron der Schlossbrauerei Autenried ist ein réstmalzbetonter dunkler Doppelbock, glanzfein in verschiedenen Brauntdnen

leuchtend, mit etwas beigefarbenen Schaum gekrént. In der Nase dominiert stiRes Malz, das mit trockenem Holz und dunklem Brot erganzt

wird. Dies wird im Geschmack wiedergespiegelt. Eine feine florale Hopfennote Uberspielt eine anwesende Alkoholnote. Die feine, lebendige

Kohlensaure rundet den kraftigen Korper ab und leitet tUber ein siiRes Finish, das herb nachklingt.
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