BIERG@ENTDECKER

Marzen Brauerei Aying Franz Inselkammer KG

Ayinger Kirtabier
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Unsere Beschreibung

Biersommelier: Nina Witzemann

Ein malzbetontes Festbier mit bayerischer Seele. Die Brauerei Ayinger stdlich von Mdnchen steht fur
charaktervolle, handwerklich gebraute Biere mit Tiefe. Das Kirtabier leuchtet haselnussbraun mit opaler
Tribung und wird von stabilem, cremefarbenem Schaum gekront. In der Nase zeigen sich nussige
Noten, dunkles Brot, Rostaromen, Pflaumen und feines Karamell. Die milde Kohlensdure unterstreicht
den vollmundigen Antrunk: erst stl3lich, dann rasch rostig mit Noten eingelegter Pflaumen. Der Abgang
ist erstaunlich klar - ohne jede Schwere.

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com .
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