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Hefeweizen Bernsteinfarben Brauerei Aying Franz Inselkammer KG

Ayinger Urweisse

Aussehen bernsteinfarben , starke
Trlbung

@ Geruch H""“I"I Banane, Marille, Orange,

Gletschereis, sif3lich

9 Geschmack ||| [INIAAE Baguette, Malz und dezent
Karamell sowei fruchtige
Noten von Orange, Banane
und Aprikose

6OC @ Mundgefiihl NNANRERE  kraftvorte Kohlensaure,

prickelnd

Trinktemperatur

e Bittere [NIARREEE  rur im Hintergrund zu

erahnen
m Speiseempfehlung Dessert, Kalb, Kase wurzig,
Pasta
Glasform
o Anlass gesellige Runde, Seele

baumeln lassen, TV Abend,
Frihschoppen

Unsere Beschreibung

Biersommelier: Klaus Artmann

Beim Einschenken bildet sich ein cremefarbener stabiler und dichter Schaum. Darunter liegt das
bernsteinfarbene deutlich triibe Bier. Ein schones Farbenspiel zwischen Schaum und Bier im Glas. Der
Geruch ist vielschichtig und intensiv. Ein Wechselspiel zwischen Banane, Marille, Orange, Gletschereis,
milden siRlichem Malz und wirzigen Eindriicken nach Muskat, Piment und Nelke. Im Mund fullt die
kraftvolle Kohlensaure alles prickelnd aus und verteilt die Aromen. So kommen im Geschmack erst milde

sliBe Noten von Baguette, Malz und dezent Karamell. Ganz leicht verzdgert kommen deutlich die fruchtigen
Noten von Orange, Banane und Aprikose zum Vorschein. Abgerundet wird die Geschmacksvielfalt von leicht
wirzigen Komponenten. Frisch, mild, stiBlich und sehr bananenfruchtig klingt es schén und lange aus.

Weitere Informationen:
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.

s
@
© GEFAKO GmbH & Co KG oowered by GEFAKO GEDIG


https://www.bierentdecker.com/bierfinder/details/ayinger-urweisse

