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Kellerbier Hell

Unsere Beschreibung

Baisinger BierManufaktur Familie Teufel GmbH

Baisinger Zwickel Naturbelassen
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gelb , starke Trubung
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Das naturtriibe Vollbier prasentiert sich in einem hellen goldgelben Farbton, der von einer deutlichen

Tribung gekennzeichnet ist und somit seine ungefilterte Reinheit unterstreicht. Ein festhaftender und feiner

Schaum krént das Bier. In der Nase durchdringt der Duft von Hefe die Sinne. Begleitet wird dieser Eindruck

von einer subtilen Zitrusnote, die dem Bouquet eine erfrischende Leichtigkeit verleiht. Ein Hauch von

Physalis und eine feine Prise Pfeffer runden die Aromatik ab und sorgen fir eine auBergewdhnliche

Komplexitat. Beim ersten Schluck entfaltet das Zwickel sein Geschmacksspektrum. Der mittelrezente
Antrunk erfrischt den Gaumen und bereitet ihn auf eine cremige Textur vor, die das Bier geschmeidig
umhtillt. Eine sanfte Stifle mit einem Hauch von Malz entfaltet sich und wird von charakteristischen hefigen

Noten begleitet, die dem Bier eine unverkennbare Authentizitat verleihen. Im Abgang uberrascht eine edle

Hopfenbittere, die dem Geschmackserlebnis eine harmonische Abrundung verleiht.
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