
Berg Brauerei Ulrich Zimmermann GmbH & Co. KG

Berg Jubel Bier (Bio)
Besonderheit:
Hopfengestopft und naturtrüb

Festbier

7°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen bronzefarben , leichte

Trübung

Geruch Heu, frisches Gras, Brot

Geschmack herb, grasig, Weißbrot

Mundgefühl feinperlig, erfrischend

Bittere ausgeprägt, gut

eingebunden

Speiseempfehlung Brotzeit, Käse mild, Rind,

Salat

Anlass Grillen, Sommerfest, TV

Abend

Biersommelier: Klaus Artmann

Ein wunderbar hopfenbetontes und unfiltriertes Bier, das den Sprung vom Jubiläumsjahr ins dauerhafte

Sortiment zu Recht geschafft hat. Noten von frischem Gras und Heu erfreuen die Nase, es ist süffig und mild

im Antrunk, auf der Zunge entwickeln sich herbe, grasige Noten und die feinperlige Kohlensäure umspielt

den Gaumen. Die Kalthopfung mit Tettnanger Aromahopfen im Lagertank bringt eine elegante Aromatik ins

Bier.

Unsere Beschreibung

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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