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Festbier
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Unsere Beschreibung

Dinkelacker-Schwaben Brau GmbH & Co. KG
Dinkelacker Weihnachtsfestbier
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

goldgelb , glanzfein

Malz, Toffee, SiRde,
Weilbrot, Wiesenkrauter

weich, Steinobst,
Malzbonbon

weich und rund

angenehme, zurlickhaltende
Bittere

Kalb, Kase mild, Pasta,

Schwein

Feierabend, gesellige
Runde, TV Abend

Biersommelier: Frank Di Marco

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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Weil}, anhaltend und leicht anhaftend steht der feinporige Schaum auf einem hellen, klaren Gold. Deutlich
ist in der Nase Malz zu erkennen, gepaart mit einer an Toffee erinnernden SiRe, Weilbrot und feinen
Wiesenkrautern. Zuriickhaltend im Antrunk gibt sich das Bier im Mund weich und fiillt den Gaumen mit
Steinobst und Malzbonbon. Der Nachrtrunk ist Gberraschend leicht aber anhaltend.
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