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Unsere Beschreibung

Distelhauser Brauerei Ernst Bauer GmbH & Co. KG
Distelhauser Kristall Weizen

Aussehen goldgelb , glanzfein

e Geruch (I Zitrus, suBliches Getreide,
etwas Banane

e Geschmack |[IIIEARAE  siriches Getreide, Banane,
fruchtig-sauerlich, wiirzig

@ Mundgefiihl H""“““ trocken, schlank,spritzig

e Bittere NTAREERE  im Finsh trocken und

feinherb

0 Speiseempfehlung Aperitif, Fisch &
Meeresfrichte, Salat

o Anlass Sommerfest, Hochzeit,
Frihschoppen

Oben auf dem brilliant glanzenden goldgelben Weizenbier macht es sich eine cremige, fein strukturierte und sehr lange stabil im Glas

stehende Schaumkrone richtig gemiitlich. Welch ein schénes Bild. Getreidige sliRliche Aromen und der zitrusartige, erfrischend leicht

sauerliche Duft erfreuen die Nase. Der sehr spritzige Antrunk gibt der weichen weizentypischen Textur den besonderen Kick. Der

Geschmack ist eine Reise von milden Bananenaromen mit stiRlichem Getreide, Uber ein leichtes Saurespiel hin zu einem trockenem wiirzig-

pfeffrigen feinherben Finish.
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