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Hefeweizen Hell Engelbrau Rettenberg

Engelbrau Hefeweizen
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Unsere Beschreibung

Biersommelier: Nina Witzemann

— Im Glas zeigt sich das Hefeweizen von Engelbrdu aus Rettenberg goldgelb und naturtriib, mit stabilem,
) S feinporigem, weillem Schaum und lebendiger Perlage. In der Nase dominiert ein intensives
%hj Bananenaroma. Am Gaumen prasentiert sich das Bier vollmundig mit sptrbarer Stf3e im Antrunk, gefolgt
von einer frischen Bananennote, die ebenso rasch wieder abklingt. Die deutliche Kohlensaure verleiht
dem Bier eine spritzige Leichtigkeit - typisch und doch eigenstandig.

Weitere Informationen:
www.bierentdecker.com
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