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Hefeweizen Bernsteinfarben

Unsere Beschreibung

Privatbrauerei ERDINGER Weil3brau

Erdinger Urweisse

Besonderheit:

Rezept aus den Griindungstagen der Brauerei.
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

bernsteinfarben , Triibung
(opal)

Hefe, Banane, Nelke

Hefe, Banane, Orange,
Nelke, Karamell

Spritzig, hefig rund

kaum spurbar

Gefllgel, Kalb, Kase mild,
Schwein

Sommerfest, Picknick,
Feierabend, Friihschoppen

Die Urweisse interpretiert gemalk Namensgebung den Bierstil Weilbier besonders urig-bayerisch. Bodenstandig zeigt sich das Hefeweizen

in goldgelbem orangefarbenen kraftig naturtriben Gewand mit stabiler fester Schaumkrone. Fir die Nase hélt es vordergriindig hefige und

bananenartige Aromen bereit. Wiirzige, getreidige und orangenartige Noten gesellen sich hinzu. Mit einem enorm spritzigem Gemiit macht

sich die traditionelle Flaschengarung erfrischend bemerkbar und sorgt fir Leichtigkeit. Zur angenehm malzigen und karamelligen Siil3e

kommen am Gaumen schnell fruchtige Noten nach Banane, Zitrus und Orange sowie wirzige phenolische Aromen hinzu. Ausgewogen und

fein abgestimmt endet die wiirzig-fruchtige Spezialitat.
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