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Kristallweizen

Unsere Beschreibung

Trinktemperatur

Edelweissbrauerei Farny e.K.

Farny Kristall-Weizen

Besonderheit:

hoher Gehalt an natlrlicher Garungskohlensaure
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

hellgelb , glanzfein

Apfel, helles Brot, Alkohol

Weilbrot, blumig, etwas
SiBholz

weich, erfrischend, spritzig,
lebendig, mundfiillend

keine Bittere vorhanden

Friichte/Obst, Gemlse,
Pasta, Salat

Grillen, Sommerfest,
Feierabend, Hochzeit

Das Farny Kristallweizen ist ein elegantes Bier und schénes Beispiel fir diesen typischen Bierstil aus Deutschlands Studwesten. Kristallklar,

fein hellgelb mit einer imposanten, feinporigen Schaumkrone on Top macht es Lust, dieses Bier zu entdecken. Der Geruch ist wiirzig, nach

knusprigem Weiltbrot und griinem Apfel. Das WeiRbrot findet sich ebenfalls im Geschmack und eine dezent florale Note wird mit etwas
stiBem Lakritz abgerundet. Im Mund ist es weich und die Kohlensaure entwickelt sich lebendig, mundfiillend und der schlanke Korper

unterstreicht eine bleibende Frische.
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