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Festbier Brauhaus Faust KG
Faust Festbier

Besonderheit:

Dekoktionsverfahren, offene Garung

Aussehen bronzefarben , glanzfein

O cerucn IIHRRRRE  wardhonig, Malz, Karamel

MSesdheor

|

e Geschmack |||[IIFRAAE Malz, Waldhonig, Karamell,
Toffee

o
7°C @ wunagerint NI woiche, leicht cromige

Trinktemperatur Textur

e Bittere (L angenehme, leicht rostige

Bittere im Abgang

0 Speiseempfehlung Gemuse, Kalb, Pasta,
Glasform Schwein
o Anlass gesellige Runde, Hochzeit,

Seele baumeln lassen

Unsere Beschreibung

Biersommelier: Klaus Artmann

Mit seiner Bronzefarbton und dem stabilen Schaum tiberzeugt das Festbier bereits im Glas. Malzig sind die
Difte, die in die Nase strémen - Waldhonig und Karamellténe stehen dabei im Vordergrund. Der Antrunk ist
weich und leicht cremig. Geschmeidig umhdillt das Bier die Zunge mit seinen angenehmen Aromen nach
kraftigem Waldhonig und Karamell, das wie Toffee die Geschmacksknospen verwdhnt. Auch die ganz leicht
rostigen Bitternoten am Ende passen sich der Gesamtaromatik hervorragend an und runden das Festbier
ab.
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