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Hefeweizen Hell Brauhaus Faust KG

Faust Weizen Hell

Besonderheit:

Dekoktionsverfahren, offene Garung

Aussehen goldgelb , starke Triibung
%

 WEIZEN WEN

e Geruch (I hefefruchtig, Banane

7°C

e Geschmack |||[IIFRAAE Banane, mild, stRlich
Trinktemperatur

@ Mundgefiihl ||||"“““ spritzig und vollmundig

e Bittere [THIREARER  kaum wahmehmbar

WEIZEN HEL
] Glasform 0 Speiseempfehlung Brotzeit, Geflligel, Pasta
o Anlass Picknick, Feierabend,
Frihschoppen

Unsere Beschreibung

Die Hefe gibt dem Bier eine schéne Triibung, die die goldgelbe Farbe matt schimmern Iasst. Im Geruch kommt die ausbalancierte fruchtige

Hefearomatik nach Banane und etwas Nelke zur Geltung. Spritzig und vollmundig zugleich finden sich die Noten des Geruchs auch im
Geschmack wieder und werden erganzt durch siRliche malzige Noten mit einem Hauch Honig.
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