BIERG@ENTDECKER

Helles/Lager

7°C

Trinktemperatur

RIERIN-ALLER WUNTE

Glasform

Unsere Beschreibung

Fischer's Brauhaus Mdssingen GmbH u. Co. KG

Fischer's Spatz

Aussehen

e Geruch

e Geschmack

@ Mundgefiihl

e Bittere

goldgelb , glanzfein

H""“““ Getreide, Bauernbrot,
Bliten, frisches Gras

H""“I"I Malz, grasig-frische

Hopfennoten, Krauter

H""“““ Spritzig-erfrischendes
Mundgefuhl

Hl"““"l dezente, ausgleichende
Hopfenbittere im Abgang

0 Speiseempfehlung Brotzeit, Fisch &

o Anlass

Meeresfriichte, Kase mild,
Pasta

Grillen, gesellige Runde,
Abenteuer, Friihschoppen

Biersommelier: Nina Witzemann

Nicht zwitschern, trinken! Mit dem Spatz hat die Brauerei Fischer's den bayrischen Klassiker ,Helles neu
interpretiert. Schon im ersten Eindruck strahlt das Bier durch sein unkonventionelles Etikett
Heimatverbundenheit, Geselligkeit und Naturverbundenheit aus - und soll damit auch genau diese
Zielgruppe ansprechen! Auf dem goldgelben, glanzfeinen Korper tirmt sich eine schneeweilte Krone auf,
die aus stabilem, feinporigem Schaum besteht. In der Nase prasentiert sich die Bierspezialitat aus
Madssingen mit anregenden Malzaromen nach Getreide und frisch gebackenem Brot, erganzt von einer

groRartigen Hopfenblume, die mit Noten von duftigen Bliten und einem Hauch frischem Gras zum Trinken

einladt. Der Antrunk ist spritzig und erfrischend. Geschmeidige Noten von aromatischem Malz treffen am

Gaumen auf leicht grasigen Hopfen und feine Krauter. Eine feine und sehr dezente Bittere begleitet das

leichte Aromenspiel und sorgt fiir ein harmonisches, ausgeglichenes Finish.
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