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Hefeweizen Bernsteinfarben

7°C

Trinktemperatur

Glasform

Unsere Beschreibung

Flotzinger Brauerei Franz Steegmuller GmbH & Co. KG

Flotzinger 1543 Hefe Weisse

kellertrub

Besonderheit:
Nach uraltem Rezept gebraut.
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

bernsteinfarben , starke
Tribung

Banana, Vanille,
Gewlrznelke

weich, samtig, Bitterorange,
feine Saure, Mandeln

weich, rund, samig

angenehme Bitternote

Asiatisch, Brotzeit, Dessert,
Friichte/Obst

Sommerfest, Picknick,
Feierabend, Seele baumeln
lassen

Biersommelier: Frank Di Marco

2 Lange anhaltend steht der feinporige, naturweilRe Schaum auf einem bernsteinfarbenen Fundament mit
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gleichmaRiger Tribung und orangenen Reflexen. Ein siiRliches Bouquet von Bananen, Vanille und
Karamell, umgarnt von einem Hauch Gewiirznelke, erfreut die Nase. Uber eine angenehme Perlage und ein
weiches, samtiges Mundgefiihl, machen sich Bitterorangen, Mandeln und seine feine Saure breit. Mit einer
zurtickhaltenden Bitternote und Anklangen an Lebkuchen, verabschiedet sich dieses Bier.
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