
Brauerei Gutmann

Gutmann Hefeweizen hell
Besonderheit:
Altbayerisches Brauverfahren - Offener Gärbottich & original
Flaschengärung.

Hefeweizen Hell

7°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen goldgelb , sehr starke
Trübung (opak)

Geruch hefe-fruchtige Aromen
nach Banane

Geschmack fruchtig, Banane, etwas
würzig, dezent Nelke

Mundgefühl cremig, rund, anregend
spritzig

Bittere subtile Begleitung ohne
große Wahrnehmung

Speiseempfehlung Aperitif, Fisch &
Meeresfrüchte,
Früchte/Obst

Anlass Sommerfest, gesellige
Runde, Party,
Frühschoppen

Das weißbiertypischem Erscheinungsbild mit kräftiger weißen Schaumkrone, deutlicher Hefetrübung und goldener Farbe macht Lust. Im
Geschmack und Geruch zeigen sich betont fruchtige Aromen nach Banane und ein Hauch Zitrone im Zusammenspiel mit würzigen
Noten. Harmonisch und dank der sehr fein eingebundenen Kohlensäure mit mousierendem weichem Mundgefühl erfreut das
Traditionsbier auch im Nachtrunk fruchtig frisch.

Unsere Beschreibung

Weitere Informationen:
www.bierentdecker.com
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