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Festbier Hacker-Pschorr Brau GmbH

Hacker-Pschorr Oktoberfestbier
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Unsere Beschreibung

bernsteinfarben , klar

Waldhonig, Krauter,
Karamell

Malz, Honig, leichte
Fruchtnote nach Orangen,
Karamell

weiche, cremige und dezent
prickelnde Textur

feine rostige Bittere im
Nachtrunk

Brotzeit, Kase wirzig, Rind,
Schwein

Feierabend, Seele baumeln
lassen, TV Abend

Biersommelier: Klaus Artmann

Brotnoten mit einer rostigen Bittere.

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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Das bernsteinfarbene Festbier mit rotlichen Kupferténen besticht in der Nase mit seinen kraftigen
Malzaromen nach Waldhonig und Karamell, die sehr dezent unterlegt sind mit fruchtigen Ténen nach
Orange und Wildkrautern. Nach dem weichen, fast cremigen, aber dennoch fein prickelnden Antrunk
umhillen auch die Zunge malzige Aromen - man findet neben siikem Karamell und Honig auch eine sehr
dezente Saure, die die Gesamtaromatik sehr gut abrundet. Der Ausklang ist eine gelungene Paarung von
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