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Herbsthauser Schwarzer Schwan

Aussehen braun , klar
@ Geruch I Réstmalz, Rumtopf,
wurziges Schwarzbrot,
Kaffee
e Geschmack I Rostnoten, Kakao, Brot,
Kaffee
@ Mundgefiihl I cremig, kraftig
Herbsthauser } X
SCHWAN | S e Bittere I Rést- und Hopfenbittere
' m Speiseempfehlung Dessert, Lamm, Rind, Wild
o Anlass Feierabend, Seele baumeln

lassen, Kamingesprach

Unsere Beschreibung

Beim Herbsthauser Schwarzen Schwan handelt es sich um einen klassischen dunklen Bock. Passend dazu sind die rotbraune dunkle klare

Farbe und der cremefarbene feinpoorige mittelnohe Schaum. Der Nase stromt aus dem Glas eine anregende rostmalzbetonte Duftwolke
entgegen, bei der dunkles Malz, dunkle Schokolade, Rumtopf, Pflaume, Walniisse und wirziges Schwarzbrot zusammenfinden. Am Gaumen
geht es stimmig weiter. Die cremige kraftigere Textur lasst den Rostmalzkorper kraftvoll erscheinen. Hopfen —und Réstbittere nehmen der
dunklen MalzsiRe die Spitzen und geben Struktur. Eindriicke von Kakao, Kaffee, Pflaume, Gewiirzen und Datteln gesellen sich dazu. Lang
und mit kaum feststellbaren alkoholischen Noten klingt es lange réstmalzbitter nach.

Weitere Informationen:
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