BIERG@ENTDECKER

Kellerbier Dunkel

3°C

Trinktemperatur

Glasform

Unsere Beschreibung

Hirsch-Brauerei Honer GmbH & Co. KG
Hirsch Hopfensau
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

bernsteinfarben, leichte
Tribung

sURliches, Malz, Karamell,
Rostnoten, Nuss, Kastanie

cremig, weich, angenehme
Bittere, brotig, Vollkornbrot

kraftig malzig, brotig mit
wahrnehmbarer Bittere

sUR-bitteres Aromenspiel

Kdse wurzig, Rind, Wild

Grillen, Feierabend,
gesellige Runde,
Kamingesprach

Biersommelier: Frank Di Marco

’ 2 Bestandig und anhaftend, mittelblasig und naturweil3, so liegt der Schaum auf dem bernsteinfarbenen

Weitere Informationen:
www.bierentdecker.com
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Korper mit leichter Trubung. SURliches Malz und Karamell vermengen sich in der Nase mit Rostnoten,
Nuss und Kastanie. Leicht moussierend flie3t das Bier in den Mund und zeitigt ein weiches, cremiges
Mundgefuhl. Eine angenehme Hopfenbittere verbindet sich mit stl3lich-réstigen Aromen von
Vollkornbrot. Schliel3lich bestimmt ein schones StlRe-Bittere Spiel den lang anhaltenden Abgang.
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https://www.bierentdecker.com/bierfinder/details/hirsch-hopfensau

