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Dunkler Doppelbock Hochdorfer Kronenbrauerei, Otto Haizmann KG

Hochdorfer Barbara-Bock

Besonderheit:
Kann mehrere Jahre in der Flasche reifen, altere Jahrgange

entwickeln eine Sherrynote.

Aussehen braun , klar

e Geruch NNANEERE  sures Malz, Karamell,

Roéstaromen, Dorrpflaumen,
Schwarzbrot

e Geschmack ||| [IFIEAE Karamell, Dorrpflaumen,
90 C Schwarzbrot, stiles Malz,

. Beeren, Haselnlisse
Trinktemperatur

OMundgeﬂjhl (ML cremig, voll

e Bittere (ML mild, im Finish mehr splrbar

0 Speiseempfehlung Dessert, Digestif, Rind, Wild

Glasform

o Anlass Grillen, Seele baumeln
lassen, Kamingesprach

Unsere Beschreibung

Biersommelier: Klaus Artmann

Der ausdrucksstarke Malzkorper zeigt sich schon in der klaren kastanienbraunen Farbe, bei der immer
wieder feuerrote Reflexe durchschimmern und so in Verbindung mit einer beigen Schaumkrone dem
Barbarabock eine sehr attraktive Optik geben. Die saisonale Doppelbockspezialitat hat einen angenehmen
Geruch nach stfRem Malzgeschmack mit Karamell, RGstaromen, Dérrpflaumen, Schwarzbrot und etwas
Schokolade. Im Antrunk imponieren die stRlichen Aromen des Malzes mit einem cremig weichen vollen

Korper. Durch die gut eingebundene Kohlensaure erscheint der Doppelbock lebendig und nicht zu schwer.
Der Geschmack fiihrt das Aromenspiel des Geruches weiter wobei sich zusatzlich noch dezent Aromen von
Beeren, Haselnusse und ein wenig Rumtopf hinzugesellen. Als Balance gegentber der Stile kommt eine
feine Bittere unterstitzt von Réstaromen gegen Ende spurbar zur Geltung. Ein komplexes Aromenspiel bei
dem man immer wieder positiv beeindruckt wird.
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