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Unsere Beschreibung

Hochdorfer Meistersud Eisbock

Aussehen

e Geruch

e Geschmack

@ mundgesiin 11
e Bittere

m Speiseempfehlung

o Anlass

braun, klar

Schokolade, Pflaume,
sURlich alkoholische Noten,
Rostmalz

Schokolade, Rumtopf,
Pflaume, Karamell, stiRlich
alkoholische Noten

voll, lebendig, rund, weich

dezent spurbar

Dessert, Digestif,
Schokolade

Seele baumeln lassen,
Kamingesprach, Abenteuer

Kastanienrotbraun mit rétlichem klaren Funkeln und eleganter kleiner Schaummiitze ist der Eisbock schon schon anzuschauen. Er erfiillt

sofort Glas und Raum mit seinem Duft nach Schokolade, Pflaume, sti8lich alkoholischen Noten und Réstmalz. Nicht plump schwer, sondern

voll, lebendig, rund und weich ist das Mundgefiihl. Intensive schokoladige Malzklange werden begleitet von Aromen nach Rumtopf, Pflaume,

Karamell und stRlich alkoholischen Noten. LAnge kann man diesen Klangen nachspuren.
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