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Kellerbier Hell Privatbrauerei Hoepfner GmbH

Hoepfner Krausen

Aussehen

e Geruch
e Geschmack

70C @ Mundgefiihl

Trinktemperatur

e Bittere

Glasform

o Anlass

Unsere Beschreibung

gelb , leichte Triibung
H""“““ Getreide, Hefe, Gras

H""“I"I Zitrone, Gras, Malz

H""“I"I weiche, fein prickelnde
Textur

H""“““ gut wahrnehmbare Bitter im
Abgang

0 Speiseempfehlung Brotzeit, Fisch &

Meeresfriichte, Kalb,
Schwein

Grillen, Sommerfest,
Picknick

Biersommelier: Klaus Artmann

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com

© GEFAKO GmbH & Co KG

Das gelbe und leicht triibe Krausen hat eine feinporige Schaumkrone und sendet getreidige Malzdiifte an
die Nase, dezent unterlegt von einer feinen Hefenote und etwas Grasakzenten. Der ziemlich weiche und
sehr fein prickelnde Antrunk entwickelt sich auf der Zunge und bindet die getreidigen Tdne sehr gut ein in
die fein sauerlichen Hopfennoten von Limette und Zitrone. Auch die Hefe ist dezent im Hintergrund
schmeckbar. Der Abgang endet in einer durchaus wahrnehmbaren und dezent anhaltenden Bittere.
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