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Kristallweizen Staatliches Hofbrauhaus in Minchen

Hofbrau Kristall Weisse

Aussehen

e Geruch

e Geschmack

Trinktemperatur

e Bittere

Kristall Weisse ||

B

Glasform

o Anlass

Unsere Beschreibung

o
6°C @ wunagerant 11110001

0 Speiseempfehlung

gelb , glanzfein

Pfirsich, Malz

Erntefrische Banane,

Zitrone, obergarige

Fruchtaromatik, dezenter

Malzkérper

erfrischend

Prickelnd und sehr

Unterschwellige, florale

Bittere im Abgang

Brotzeit, Friichte/Obst,
Kéase mild, Salat

Grillen, Sommerfest,
Feierabend, TV Abend

Biersommelier: Nina Witzemann

Bier zum erfrischenden, runden und harmonischen Durstloscher.

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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In einer kristallklaren Optik, einer strahlenden sonnengelben Farbe, in der sanfte Kohlensaureblaschen
aufsteigen, und mit einem weil3en, stabilen Schaum prasentiert sich das Bier im Glas. Fruchtige, obergarige
Hefearomen nach erntefrischer Banane und Pfirsich steigen zusammen mit dezenten Noten vom Malz in die
Nase und regen zum ersten Schluck an. Im Antrunk spritzig und erfrischend sind auf der Zunge sofort
sauerliche Zitrusnoten erkennbar, die etwas an selbstgemachte Limonade erinnern. Zusammen mit der
angenehmen Fruchtaromatik der obergéarigen Hefe und dem leichten Malzkdrper im Hintergrund wird das
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https://www.bierentdecker.com/bierfinder/details/hofbrau-kristall-weisse

