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Hefeweizen Bernsteinfarben
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Trinktemperatur

Glasform

Unsere Beschreibung

Kulmbacher Brauerei AG

Kapuziner Kellerweizen
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

bernsteinfarben , starke
Tribung

Rostig, schokoladig, nussig

Dunkle Schokolade,
gerOstete Haselnisse,
dunkler Karamell, wiirzig,
leichte Saure

Cremig, weich, vollmundig

Dezente Rostbittere

Brotzeit, Dessert,
Orientalisch

Grillen, Picknick, Seele
baumeln lassen,
Kamingesprach

Biersommelier: Klaus Artmann

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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genussreichen und spannenden Erlebnis.
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Im Glas opal in verschiedensten Bernsteinténen und wird von einem leicht cremefarbenen Schaum bedeckt.
Der erste Schluck verrat Schokoladenaromen, geréstete Haselniisse und eine dunkle Malzaromatik, die
beim zweiten Schluck von Karamellnoten vervollstandigt wird. Der weich-moussierende Korper, fruchtige
Akzente im Ausklang und die im Hintergrund erkennbare Réstaromatik machen das Weizen zu einem
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https://www.bierentdecker.com/bierfinder/details/kapuziner-kellerweizen

