
Kulmbacher Brauerei AG

Mönchshof Hell
Helles/Lager

7°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen goldgelb , glanzfein

Geruch Honig, Toffee, Karamell,

Getreide

Geschmack Karamell, Honig, leicht

zitronige Kräuter

Mundgefühl weiche, sehr fein prickelnde

Textur

Bittere sehr dezente Bittere im

Nachtrunk

Speiseempfehlung Brotzeit, Gemüse, Kalb,

Schwein

Anlass Sommerfest, Picknick,

gesellige Runde

Biersommelier: Klaus Artmann

Das glanzfeine, goldgelbe Helle bildet im Glas eine stabile weiße Schaumkrone. In die Nase steigt eine

malzige Komposition aus Honig, Karamell und Toffee. Das Bier ist im Antrunk weich und dezent prickelnd.

Auf der Zunge finden sich wie schon in der Nase weiche, malzige Komponenten wie Karamell und Honig,

aber auch eine feine Kräuternote nach Zitronenmelisse wieder. Die Bittere am Ende ist nur sehr dezent zu

schmecken.

Unsere Beschreibung

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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