
Gebr. Müller Müllerbräu GmbH & Co. KG

Müllerbräu Festus Kellerbier
Kellerbier Hell

8°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen goldgelb , glanzfein

Geruch feine Apfelnote, Birne, Honig

Geschmack Honig, Karamell, frisches

Brot

Mundgefühl weiche, fein prickelnde

Textur

Bittere feine Bittere im Abgang

Speiseempfehlung Brotzeit, Geflügel, Kalb,

Käse mild

Anlass Grillen, Sommerfest,

gesellige Runde

Biersommelier: Klaus Artmann

Von dem goldgelben, naturtrüben Kellerbier mit seiner weißen Schaumkrone steigen feine Malzdüfte nach

Honig und Karamell neben einer frischen Komposition aus Äpfeln und Birnen in die Nase. Der Antrunk ist

weich und fein prickelnd. Auf der Zunge machen sich Aromen nach feinsten Blütenhonig breit, gepaart mit

malzigen Karamellnoten und einem Hauch von frischem Brot. Weich und mit einer dezenten Bittere

verabschiedet sich das Bier.

Unsere Beschreibung
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