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Biere mit alternativen Getreidearten Riedenburger Brauhaus Michael Krieger KG

Riedenburger Einkorn-Edelbier

Besonderheit:

Bioland, Biozertifiziert

Aussehen hellgelb , Tribung (opal)

=

/‘@ e Geruch H""“““ Getreide, Malz, frisches

|

6 Brot
Giirm

Perureril®

7°C e Geschmack |||[IIFRAAE Brot, Getreide, feine

. Zitrusnote
Trinktemperatur

@Mundgeﬁihl H""“I"I spritzige Textur

e Bittere NIARRRRE  kaum spurbare Bittere
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Gefliigel, Kase mild, Salat
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Unsere Beschreibung

Dieses mit speziellem Einkornmalz gebraute hellgelbe Bier besticht durch betont getreidige Noten, sowohl in der Nase, als auch auf der

Zunge. Der Gedanke an frisch gebackenes Brot kommt auf, eine leicht sduerliche Zitrusnote macht es zudem zu einem erfrischend

prickelndem Geschmackserlebnis. Der nach Trunk mit seiner dezenten Bittere bildet den passenden Rahmen zu diesem besonderen
Edelbier.
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