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Biere mit alternativen Getreidearten

Unsere Beschreibung

7°C

Trinktemperatur

Glasform

Riedenburger Brauhaus Michael Krieger KG
Riedenburger Ur-Weizen

Aussehen

@ Geruch

e Geschmack

e Mundgefiihl

e Bittere

0 Speiseempfehlung

o Anlass

bernsteinfarben , starke
Tribung

Réstmalz, StiRholz, Kaffee,
etwas dunkle Schokolade,
Gewlrznelke, Hefe

leicht stf3, Kaffee, Karamell,
stBer Apfel, Honige, etwas
Banane

cremige, feinperlige
Kohlensaure, schén
ausgepragter Korper

herber Nachklang durch
Rdstaromen

Dessert, Kase wiurzig,
Orientalisch, Rind

Grillen, Sommerfest,
Feierabend, gesellige Runde

Das Riedenburger Ur-Weizen ist ein bernsteinfarbenes, sehr hefetriibes WeiRlbier, das mit viel Schaum Uberzeugt. Hefe, Gewurznelke, aber

auch rostmalztypische Aromen wie Kaffe und etwas Schokolade zeichnen den feinen Duft aus. Im Geschmack ist es anfangs leicht siR,

etwas bananig und auch roter Apfel bringt fruchtige Noten. Kaffee und Karamall am Gaumen machen es schén rund. Feinperlige, kraftige

Kohlens&ure machen den vollen Kérper sehr frisch und eine feine Réstmalzbittere klingt dezent nach.
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