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Honigbier Brauerei S.Riegele Inh. Riegele KG

Riegele Dulcis 12

Besonderheit:

12-monatige zweite Garung mit Trappishefe.
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Seele baumeln lassen,
Kamingesprach, Abenteuer

Unsere Beschreibung

Der Name Dulcis 12 erklart schon die wesentlichen Eigenschaften des dem belgischen Dubbel nachempfundenen Genussbieres aus der

Augsburger Riegele Biermanufaktur. Denn das handgefertigte Craftbier ist st (vom lateinischen dulcis = suf3) und reift fur die zweite Garung
12 Monate in den gekiihlten Kellern der Brauerei. Uber diesen langen Zeitraum kann sich die verwendete Trappistenhefe in Ruhe den
Malzzuckern und dem hinzugegebenen Honig widmen und so ausgereifte Aromen bilden. Der sii3e Duft nach Honig und stiRem Malz verfiihrt
zum ersten Schluck. Und der erste Schluck prasentiert mit wuchtigem siiRen vollimundigen Kérper eine dichte beeindruckende Malz- und
Honignote, die einem zum Verweilen einladt.
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