
Brauerei S.Riegele Inh. Riegele KG

Riegele Feines Urhell
Besonderheit:
In Ruhe gereift und besonders kalt gelagert. Spelzentrennnung,

2-Maischverfahren, ausschließlich Aromahopfen

Helles/Lager

6°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen gelb , glanzfein

Geruch süßliches Malz, Kräuter

Geschmack Getreide, Malz, Zitrus,

Kräuter

Mundgefühl mild, erfrischend

Bittere Aromatisch, rund, kräuterig

Speiseempfehlung Brotzeit, Geflügel, Käse

mild

Anlass Picknick, gesellige Runde,

Party, Frühschoppen

Oben auf dem glänzend hellgelben Bier steht eine cremige schöne weiße Schaumkrone. Malziger Duft mit leicht süßen Aromen vereint sich

harmonisch mit einer dezenten Hopfennote nach Kräuter und Zitrus. So erfrischend wir der Geruch ist auch der Antrunk, bei dem die malzig

süßlichen Eindrücke schnell von würzigen getreidigen und hopfenaromatischen Noten im Zusammenspiel mit der gut abgestimmten

Kohlensäure abgelöst werden. Eine geringe, aber spürbare Bittere strukturiert die leicht malzbetonte Vollmundigkeit. Im Finish zeigen sich

malzsüße und hopfenherbe Eindrücke auf Augenhöhe.

Unsere Beschreibung
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