
Braumanufaktur Sander

Sander Rebell Lager
Besonderheit:
Kalthopfung mit Aromahopfen, Auszeichnung Gold bei der

Frankfurt Interantional Trophy 2018

Helles/Lager

7°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen bronzefarben , klar

Geruch Blütenhonig, Kräuter,

Mandarine, Karamell

Geschmack Zitrusfrucht, reifer Pfirsich,

Honig, Gras

Mundgefühl milde, dezent prickelnde

Textur

Bittere sehr feine Hopfenbittere im

Nachtrunk

Speiseempfehlung Brotzeit, Kalb, Pasta,

Schwein

Anlass Grillen, Sommerfest,

Picknick, gesellige Runde

Biersommelier: Klaus Artmann

Bronzefarben fließt das Bier ins Glas und bildet dort eine stabile wollweiße Schaumkrone. Malzige Düfte

nach Honig und Karamell sowie die hopfigeren Töne von frischen Kräutern und Mandarine erfreuen die

Nase. Der Antrunk ist eher mild, sodass sich das Bier im Anschluss auch weich um die Zunge wickelt und

dort fein fruchtige Aromen nach Pfirsich, Orange und Zitrone sowie unterschwellige Malzakzente nach Honig

und Karamell hinterlässt. Ohne nennenswerte Bittere verklingt das Bier langsam.

Unsere Beschreibung
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