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Rotbier & Amber Lager

Unsere Beschreibung

Braumanufaktur Sander

Sander Rubi Ale

Besonderheit:
Gold pramiert beim Craftbeer Award (Meininger Craft) 2017

Aussehen kupfer , klar

@ Geruch (I Karamellbonbon,rote

Beeren, Waldhonig, leichte
Pfeffernote

eGeschmack H""“““ Erdbeere, Kandis, Malz

80C @ Mundgefiihl N weiche, leicht cremige und

nur dezent prickelnde

Trinktemperatur Textur

e Bittere (I sehr lange anhaltende

Bittere im Nachtrunk

m Speiseempfehlung Lamm, Orientalisch, Pasta,
Glasform Rind
o Anlass Seele baumeln lassen,

Kamingesprach, TV Abend

Biersommelier: Klaus Artmann
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Das Kupferrot des Red Ales macht seinem Name vollste Ehre. Dazu passt auch die feinporige, hellbeige
Schaumkrone. Die Dufte variieren von Karamellbonbon und Waldhonig bis hin zu roten Sommerbeeren.
Nach dem weichen Antrunk erstaunt eine nachhaltige Bittere, die die Geschmacksknospen zusammen
mit der Kombination aus Kandis, Erdbeere und Malzkomponenten langanhaltend kitzelt.

Weitere Informationen:
www.bierentdecker.com
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https://www.bierentdecker.com/bierfinder/details/sander-rubi-ale

