
Kaiser Bräu GmbH & Co. KG

Schinner Urstoff
Helles/Lager

7°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen goldgelb , glanzfein

Geruch Malz, Brot, Honig

Geschmack Weißbrot, Malz, Honig

Mundgefühl sehr weiche Textur

Bittere ganz feine kaum

wahrnehmbare Bittere im

Abgang

Speiseempfehlung Brotzeit, Gemüse, Käse

mild, Salat

Anlass Sommerfest, Picknick, Party

Biersommelier: Klaus Artmann

Das glanzfeine, goldgelbe Lager weist im Glas eine stabile weiße Schaumkrone auf. Sehr fein sind die

Duftnoten nach Malz und Brot sowie etwas Honig. Fein und mild ist auch der Antrunk. Das Bier entfaltet auf

der Zunge seinen malzbasierten Geschmack, die zarten Aromen nach frischem Weißbrot mit Honig sind gut

aufeinander abgestimmt und der Hopfen kommt am Ende mit einer kaum wahrnehmbaren Bittere auch noch

etwas zum Zuge.

Unsere Beschreibung

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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