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Hefeweizen Hell Schonbuch Braumanufaktur GmbH & Co. KG
Schonbuch Hefeweizen hell
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Unsere Beschreibung

Das orangegelbe Schénbuch Hefe-Weizen ist Dank der verbliebenen Hefe fast vollstandig opak und wird von einem feinperligen, weilsem

Schaum gekront. Es duftet hefig, nach frischem grinen Apfel und warmen Getreideahren. Der Geschmack erinnert an eine
Sommernacht mit einer warmen Brise Uber das Getreidefeld. Gerostete Cashewkerne und frisch geriebene Zitronenzeste runden ihn
schon ab. Eine leichte Kohlensaure erfrischt und ein zitrusfrischer Nachklang macht dieses Bier sehr sommertauglich.

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com ol
L3
0o

oo0 ';
© GEFAKO GmbH & Co KG soweredby GEFAKO GEDIG
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