
Herzoglich Bayerisches Brauhaus Tegernsee

Tegernseer Spezial
Export/Spezial

7°C
Trinktemperatur

Glasform

Aussehen goldgelb , glanzfein

Geruch Zitrusfrucht, Biskuit, Honig

Geschmack Honig, Biskuit, Zitrone

Mundgefühl prickelnde Textur

Bittere sehr feine Hopfenbittere im

Nachtrunk

Speiseempfehlung Brotzeit, Geflügel, Käse

mild, Salat

Anlass Sommerfest, Picknick,

gesellige Runde

Biersommelier: Klaus Artmann

Goldgelb und glanzfein präsentiert sich dieses Spezial im Glas mit einer feinporigen Schaumkrone. Leichte

Biskuit- und Honigaromen in Verbindung mit einer dezenten Zitrusfrische steigen in die Nase. Nach dem fein

prickelnden Antrunk zeigt sich diese Aromatik auch auf der Zunge, sodass sich eine sehr angenehme

Kombination von süßlich-malzigen Honig-und Biskuitaromen mit erfrischenden Hopfennoten ergibt. Mit einer

sehr leichten Bittere klingt das Bier aus.

Unsere Beschreibung

Weitere Informationen:

www.bierentdecker.com
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