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Dunkel Privatbrauerei Waldhaus Joh. Schmid GmbH

Waldhaus Dunkel Naturtrub

Besonderheit:

Die Waldhaus Biere werden durch die TU Weihenstephan
regelmalig gepruft und tragen das Gutesiegel des
Forschungszentrums Weihenstephan. Die durchgefuhrten
Untersuchungen und deren Haufigkeit kdnnen im Internet
unter http://www.blg-
weihenstephan.de/leistungen/guetesiegel.html eingesehen
werden.
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Unsere Beschreibung

Im Glas erfreuen sowohl die tiefbraune Farbe des Dunklen, wie auch die sehr cremige und stabile Schaumkrone das Auge. Rostige

t 1o lmoem oo om o schokoladige Karamellténe steigen anregend in die Nase. Weich und cremig umschmeichelt es im Antrunk die Zunge,
e t die runden und sanften Aromen von Karamell, Schokolade und der Kruste von frischem Landbrot. Im Hintergrund
zent sauerliche Note roter Johannisbeeren, die das Bier wunderbar abrundet und angenehm ausklingen lasst.

Weitere Informationen:
www.bierentdecker.com
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