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Dunkel Klosterbrauerei Weildenohe GmbH & Co.KG
Weildenohe Bonifatius Dunkel

Aussehen kupfer , glanzfein

e Geruch H""“““ dunkle Schokolade, Kakao,
gebrannte Mandeln,
Karamell

e Geschmack [||[IIEIEAE  feine Rauchnote, Kakao,
Zartbitterschokolade, Kaffee

1 Oo C @ Mundgefiihl NTARRERE  weiche und sehr fein

: prickelnde Textur
@gﬁmﬂlﬂft : Trinktemperatur

e Bittere [INARERRE  angenehme, gut

eingebundene Bittere

0 Speiseempfehlung Lamm, Rind, Schokolade,
Wild
Glasform
o Anlass Feierabend, Hochzeit, Seele

baumeln lassen,
Kamingesprach

Unsere Beschreibung

Biersommelier: Klaus Artmann

Die rétlichen Lichter dieses Dunklen und der cremefarbene weiche Schaum iberzeugen im Glas. Die sehr
harmonischen Difte nach Schokolade, Kakao und gebrannten Mandeln erfreuen zunachst die Nase und
nach dem weichen Antrunk auch die Zunge. Gleich zu Beginn ist zudem eine sehr dezente, aber durchaus
wahrnehmbare Rauchnote zu erkennen, die sich langsam in den schokoladigen Malztdnen verliert. Gegen
Ende tritt noch eine elegante Rostbittere auf, die den Geschmack vervollkommnet und verlangert.
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