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Alkoholfrei - Weizen (obergarig)

. HEFEWEISSBIER /]
ALKOHOLFRE!

Unsere Beschreibung

8°C

Trinktemperatur

Glasform

Bayer.Staatsbrauerei Weihenstephan

Weihenstephaner Hefeweissbier

Alkoholfrei

Besonderheit:

Nach alter Tradition mittels dem zeitintensiven

Zweimaischverfahren gebraut.

Aussehen

O cerucn NI

eGeschmack (ML

@Mundgefﬁhl (T
e Bittere

0 Speiseempfehlung

o Anlass

goldgelb , starke Triibung

malzig, sauerlicher Brotteig,
Hefe, Frichte

Getreide, Nelke, sauerlich,
Brot

schlank, spritzig

im Hintergrund

Fisch & Meeresfriichte,
Kase mild, Pasta

Picknick, Abenteuer,
Frihschoppen

Das nach eigenem Brauverfahren hergestellte Weihenstephaner HefeweilRbier Alkoholfrei hat eine goldene Farbe, deutliche Tribung und

kraftigen stabilen Schaum. Es riecht nach Hefe, sliRlichem Malz, leicht sauerlichem Brotteig etwas Banane und Gewiirze. Kraftige
Kohlensaure macht sich von Beginn an bemerkbar und gibt dem trotz der enthaltenen Hefe schlanken Korper Lebendigkeit. Wiirzig, hefig,
leicht sauerlich und sufllich malzig geht’s im Mittelteil zu — immer mit dabei dezente Fruchtnoten und ein schones interessantes Saurespiel,

das zuséatzlich erfrischend wirkt. Frisch, trocken, wiirzig, mild sduerlich und hefig klingt es aus.
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